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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odec¢e na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!

1.

2.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.
Pre nego Sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Odrezite kabl za napajanje i
iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.
Preduzmite mere
predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.
Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
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dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj



instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
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da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doci do ostecenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slu¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili



osoba koju je odredila 1.4 Bezbednost u
kompanija uvoznik, kako bi se transportu
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucCite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za

osiguracima. transport ili premestanje

Ako vas proizvod ima kabal za proizvoda.

napajanje i utikac: » Nemojte na uredaj stavljati

* Nikada ne stavljajte utikacC predmete. Nosite uredaj
proizvoda u polomljen, labav vertikalno.
utikac ili utikaC izvan uticnice. . Kada treba da transportujete
Vodite racuna da je utikac proizvod, zamotajte ga u
potpuno umetnut u uticnicu. U ambalazni materijal ili debeli
suprotnom, prikljucci se mogu karton i évrsto ga zalepite.
pregrejati i izazvati pozar. Cvrsto pricvrstite pokretne

* Izbegavajte umetanje uredaja delove proizvoda kako biste
u utikaCe koji su masni, necCisti spredili osteéenje.
ili potencijalno izlozeni vodi - Pre ugradnje proizvoda,
(kao Sto su oni blizu radne proverite da li ima oStecenja
ploce sa koje vodamoze dase  npaon transporta. Obratite se
slije). U suprotnom postoji uvozniku ili ovlagéenom
opasnost od kratkog spojaili servisu ako je ostecen.
strujnog udara! )

« Nikada ne dodirujte utikaé A1 -5 Bezbednost pri
vlaznim rukama! ugradnji

* Izvucite utikac iz utinice * Pre poCetka ugradnje, iskljucite
koristeci telo utikaca, a ne sam strujni vod na koji ¢e proizvod
kabl. biti prikljuen tako Sto ¢ete

iskljuciti osigurac.
+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!
SR/7



* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

+ Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao $to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da bi se izbeglo pregrevanije,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

+ U slu¢ajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

« Ako se iza mesta gde ¢e
proizvod biti ugraden nalazi

utinica, mora se obezbediti da

proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Upozorenja o

A"
temperaturi

UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruéi. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer e povrSine biti
vruée tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

Tokom rada proizvod je vrué.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vrucée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

SR/9

A1 .8 Upotreba dodataka

Vazno je da metalna reSetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.
Koristite samo sondu za meso
preporucenu za ovu rernu.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrsSinama.

Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao Sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.
Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.



* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

+ Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

« Pokrijte samo onoliko povrsine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

* Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

+ Kada koristite reSetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
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ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

A1 .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ SacCekajte da se uredaj ohladi
pre CiS¢enja. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, Zi¢anu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samocisc¢enja povrsSine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vrucée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenija,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa ciséenja.

* Pre pocCetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

« Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.
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2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domadinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporuCuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za

upotrebu, uvek izvrsite prethodno

zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne

Cesto tokom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena pecenja za produzeno

pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%

elektricne energije upotrebom preostale

toplote.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%

B
10 «¢ 5]
ol
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
& N\ =
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grejac (ispod celiéne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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1 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

Kontrolno dugme rerne

Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja

- O N U W

11 Taster daljinskog upravljaca

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢ée se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Kontrolno dugme rerne

Mozete proveriti podeSavanja na indikatoru
tajmera/sata i oblasti indikatora
temperature pomocu kontrolnog dugmeta
rerne. Mozete proci kroz ova podeSavanja
okretanjem ovog kontrolnog dugmeta rerne
udesno i ulevo i primeniti ih pritiskom na
dugme.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutradnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

2 Prikaz funkcija

4 Taster za pode$avanje temperature
6 Taster za zakljuGavanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda neée biti dostupne na vasem
uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

& B A 7
oOOan 2
O aoooo s 2
AOnns 1o o
o .
C Jooosis @
Tasteri :

(O :Taster za vreme i podesavanje

°C :Taster za podesavanje temperature
@' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster zaalarm

DIl : Taster za pocetak/zavrsetak pecenja
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Polje indikatora vremena/trajanja :

> DEEP & DO

N

: Simbol alarma
: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol niskog nivoa pare *
: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

: Simbol vremena pecenja/ta¢nog vremena

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

P :Simbol pedenja

°C :Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol daljinskog upravljaca *

: Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

* ))) D_,J Hl C'>—5 —

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
zitaricama.

%

Gornji i doniji grejac¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrsi na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Ukljuéeno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

E3

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vrué¢i vazduh zagrejan gornjim i donjim grejac¢ima rasporeduje
se ravhomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu.

Grejanje s
ventilatorom / Airfry

40-280

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravhomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pogodan je
za spremanije hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.

Zahvaljujuéi brzom Sirenju vazduha pomoc¢u ove funkcije,
mozete dinstati ili prziti bez ulja. Detaljnije informacije
pogledajte u odeljku “Airfry”.

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozZete koristiti umesto
da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Ali;
vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.

Funkcija "Pizza"

40-280

Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.

®fl®]|®| |®

Funkcija "3D"

40-280

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
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Niski gril 40-280 Mal! gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 s o
velikih koli€ina.
ww Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu ) Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podeSena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.
J/ Aktivacija dodatne . Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
000 funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.
000 Koristi se za samociséenje rerne na visokoj temperaturi.
XX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
LR odrzavanje i ¢i¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
U uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Sonda za meso

Kada spremate jela od mesa, zasSiljeni kraj
zabodite u meso, a drugi kraj zakacite za
otvor na bo¢noj strani rerne.
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Gril za przenje (Airfry)
Koristi se za dinstanje ili przenje hrane bez
ulja.

3.5 Koriscéenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez zi¢anih polica :
/ 5
————| 4
\ 3
=~
- ~ ]
/

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora

biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoi¢i taj granicnik i
dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Kljuéno je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

P —
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne granic¢nik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

=

=

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate prec¢i preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

G =i

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

Z=
r 4
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i
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Upotreba grila za przenje (Airfry)

Gril za przenje se sastoji od dva dela,
odnosno zi¢ane korpe i Zicanog okvira na
koji se korpa postavlja. Zi¢ana korpa se
postavlja na Zi¢ani okvir sa naizmeni¢nim
postavljanjem Zica. Nakon postavljanja
zadnjeg dela, postavite zi¢anu korpu unutar
rucki zicanog okvira tako $to ¢ete malo
istegnuti prednji deo. | uklonite zi¢anu
korpu istezanjem prednje rucke Zi¢anog
okvira.

Postavite gril u rernu tako da mu kratka
drska bude okrenuta ka prednjoj strani.

Fn
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon / Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW)

33

Vrsta rerne

Multifunkcionalna rerna

ventilator sa standardnim opterecenjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

pobolj$anja kvaliteta uredaja.

@ Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

®

vrednosti se mogu razlikovati.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

4 |8
= Pl

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol {3} trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

£

© 13T
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (© jednom.

= Polje za minute i simbol {¢ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Ako se prvo podes$avanje tajmera

@ ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podesSavanje tatnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podeSavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite

najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 15]". U
slede¢em odeljku moZete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Ciséenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStec¢enja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSéenje, kreme za
CiSc¢enje ili oStre predmete tokom ¢&iséenja.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dimi
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je saCuvati izvrSena
podesSavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanija rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na va$oj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada po¢nete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja”“.
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1 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

Kontrolno dugme rerne

Polje indikatora temperature

Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja
Taster daljinskog upravljaca

- O N oW

Tasteri :
(O :Taster za vreme i podesavanje

°C : Taster za podesavanje temperature

[E' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavréetak peenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/ta¢nog vremena

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

> D@EP & DO

: Simbol sonde za meso *

®

2 Prikaz funkcija

4 Taster za podeSavanje temperature
6 Taster za zaklju¢avanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

: Simbol pecenja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol daljinskog upravljaca *

: Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

) I A =3 | c->—5 -— L‘S v

Ukljucivanje rerne
Ukljucite rernu dodirom na taster D .

= Nakon uklju¢ivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podeSavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a

tacno vreme ¢ée se pojaviti na
ekranu.
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Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

MozZete spremati hranu tako sto éete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu. Kao
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i
podesavanje od 180 °C prikazani su kao
primer na slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

57"

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te

radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °(C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli pecenje.
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= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze simbola
{ Ce se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
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obavlja bez podeSavanja vremena za

pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuciti rernu. Kada je

pecenje zavréeno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster (D

da biste potpuno iskljucili rernu.
Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gornji i donji
grejac", podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju zZelite da aktivirate.

o
N

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promenite radnu funkciju

@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te
radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °(C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme rerne
ili dodirnite taster (9 jednom da biste
podesili vreme pecenja.

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera ¢ nakon sto
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vreme mozete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

7. Prilagodite vreme pecCenja okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster (©.
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Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

8. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.
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= Vas$a rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja Ce se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Nakon $to
podeseno vreme pecenja istekne,
na ekranu temperature se

pojavljuje ,,Kraj“, tajmer se
oglasava zvucnim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvuéno upozorenje se oglasava 1 minut.
Ako dodirnete taster p|| dok se ¢uje
zvucno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Rerna se iskljuCuje ako se dodirne taster
(. Ako se dodirne bilo koji taster osim
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju

mozete koristiti umesto da koristite

“Grejanje s ventilatorom” u opsegu

160-220°C. Ali; vreme pecenja bi¢e nesto

duze.

1. Ukljuéite rernu dodirom na taster (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom” na ekranu
funkcija 3 sekunde.

l
Q.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol 9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3. Mozete promeniti podesSenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
mozete poceti sa pecenjem.

Pl

= U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom

sijalica svetli kra¢e od druge funkcije
pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija za pripremu hleba

Vas$a rerna ima "Funkcija za pripremu

hleba" posebno definisanu opciju za

pravljenje hleba. PodeSavanja temperature i

vremena funkcije su nepromenljiva.

Sastojci

+ 500 g brasna

« 15 g Secera

+ 10 g suvog kvasca

+ 10 g ulja iz semena suncokreta
+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

+ 2 kasicice suncokretovog ulja

Priprema

1. Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Se¢er i homogeno ga
promesajte.

2. Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocevsi od
ivica posude.

3. Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

4. Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kaSiCicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

5. Nakon sto pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

6. Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na
testo nanesite 1 kaSiCicu suncokretovog

ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi
jos 30 minuta na sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treci nivo u rerni.
8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”
na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera p|l.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvu¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 Podesavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZeg perioda. Po
zavr$etku odbrojavanja aktivira se
odgovaraju¢i meni ili podeSavanije.
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Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite taster 3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol .

6] 4 2o
— — >l

<7

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje
tastera aktivirano. Nakon sto je
zakljucavanje tastera podeseno, ako se
dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol &
trepce.
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Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenije ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u
rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Dok je zaklju¢avanje tastera
aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, Sto znaci da je zakljucavanje
tastera deaktivirano.

1. Dodirnite taster Q\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q trepere
na ekranu tajmera/trajanja.
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje tajmera tako Sto Cete
jednom dodirnuti taster £).

3. Prilagodite vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Dodirnite opet taster ) da biste
potvrdili podesavanje.
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= Simbol £ svetli neprekidno na
ekranu tajmera/trajanja i na ekranu
se odbrojava vreme alarma.

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.
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Ako su vreme alarma i vreme

@ pecenja postavljeni istovremeno, na
tajmeru/ekranu trajanja se
prikazuje krac¢e vreme.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvuéno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster 2 da biste
resetovali period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00“.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase

kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi ,b-1“ili ,b-2%.
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3. Aktivirajte podesavanje tona
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Prilagodite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje tona
dodirivanjem tastera © ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovaraju¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,,d-1%, ,,d-2“ili
,d-3%.

3. Aktivirajte podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite Zeljeno osvetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podesSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podes$avanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se simbol Af i
“Isklju¢eno” pojave na ekranu.
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3. Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
dodirivanjem tastera (O ili pritiskom na
kontrolno dugme rerne jedanput.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

OFF
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4. Okrenite podesavanje ,OFF" (Isklju¢eno)
na ekranu na,ON* (uklju¢eno)
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje prethodnog
zagrevanja dodirivanjem tastera (9
ponovo ili pritiskom na kontrolno dugme
rerne jedanput.
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Mozete iskljuciti podeSavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako sto
Cete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF (Iskljuceno)
mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena tacnog vremena
da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovaraju¢i meni podesavanja.
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2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (© jednom.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
ekranu tajmera/trajanja.
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (© jednom.

= Polje za minute i simbol {¢ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Povezivanje rerne na beZicnu mrezu i
uvodenje u aplikaciju ,HomeWhiz*
Mozete povezati svoju rernu na bezi¢nu
mrezu i njome upravljati putem pametnog
uredaja pomocu aplikacije ,HomeWhiz". U
tu svrhu prvo instalirajte aplikaciju
L+HomeWhiz" na svoj pametni uredaj.
Aplikacija ,HomeWhiz" je dostupna na I0S i
Android mobilnim operativhim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
@ »,HomeWhiz", sledite uputstva na

aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja rerne sa
bezicnom mrezom i aktiviranja
daljinskog upravljanja rernom

mozZete zavrsiti prateéi uputstva
navedena u aplikaciji.

1. Da biste rernu prebacili u rezim
podesavanja, istovremeno dodirnite
tastere (D i oko 3 sekunde kada je
rerna u rezimu isklju¢enosti (na ekranu
je prikazano ta¢no vreme).

SR/ 31



= Kada se rerna prebaci u rezim
podesSavanja, na ekranu se
prikazuje animacija na kojoj neke
linije trepere.

® -Z o
— — Wil

2. Otvorite aplikaciju ,HomeWhiz" koju ste
instalirali na svoj pametni uredaj. Nakon
kreiranja doma, odaberite rernu u
odeljku za kuhinjske uredaje i unesite
inventarski broj proizvoda u aplikaciju i
sledite korake opisane u aplikaciji.

Ako je simbol = prikazan na
@ ekranu, a kada se pritisne taster @
Cuje se signal za greskuy, i ako se
simbol " ne prikazuje na ekranu ili
simbol = treperi, proverite
internetsku vezu vaseg uredaja.
Ako je internetska veza uredu i
problem se nastavi, ponovite

korake za instalaciju.

Inventarski broj vaseg uredaja je
@ broj koji pocinje sa ,77..." a koji se
nalazi ispod prednje korice

uputstva.

3. Zavrsite uvodenje vase rerne u
aplikaciju prateéi uputstva navedena u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaca rerne

Nakon zavr$etka uvodenja rerne u

aplikaciju ,HomeWhiz", da biste omoguéili

daljinsko upravljanje:

1. Dodirnite jedanput taster 0" dok se na
ekranu ne pojavi simbol =

= Na ekranu ¢e simbol [ biti prikazan
zajedno sa simbolom =

Brisanje uparivanja rerne povezane sa
aplikacijom Homewhiz

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju
,HomeWhiz", korisnicki nalog koji ste
koristili za ,HomeWhiz" uparuje se sa
informacijama o vasem proizvodu. Da biste
izbrisali uparivanje zbog gubitka pristupa
nalogu koiji koristite u aplikaciji ili iz drugih
razloga, morate preduzeti sledeée radnje.

1. Kada je proizvod isklju¢en (dok se doba
dana prikazuje na ekranu), dodirnite
tastere 0" i |l tokom priblizno 5
sekundi.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

2. Nakon zavr$etka odbrojavanja, na
ekranu ¢e se pojaviti animacija brisanja
uparivanja.

3. Nakon Sto se postupak brisanja
uparivanja zavrsi bez problema, zacucée
se zvucno oglasSavanje i rerna ¢e se
ponovo pokrenuti.

Ako simbol = nije prikazan,
@ dodirujte taster 0" dok se simbol =
ne prikaze na ekranu. Ako svoj
aparat niste uveli u aplikaciju
»,HomeWhiz", simbol = jednom ¢e

treptati i Cuce se signal za gresku.

Ako postoji problem u brisanju
@ uparivanja, a postupak ne moze biti

zavrsen, zacuce se zvuk greske.

4. MozZete ponovo da uparite proizvod sa
svojim nalogom na aplikaciji
,HomeWhiz" nakon §to je proces
brisanja uparivanja zavrsen.

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU deklaracija o usaglasenosti
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Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima
navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

Fr(.ekvencu -2.4 Ghz

ski opseg

Maks.

shaga :maks. 100 mV
prenosa

CE deklaracija o usaglasenosti

vas uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o usaglasenosti sa
Direktivom RED mozete pronaci na veb sajtu support.beko.com uz dodatna dokumenta na stranici proizvoda za

Odredeni period podrske za azuriranje

softvera povezanog sa sajber bezbednosc¢u

je garantni rok proizvoda. Nakon ovog
perioda, azuriranja softvera vezana za
sajber bezbednost nisu zagarantovana.

5.4 Koriséenje sonde za meso

Opste informacije i upozorenja

+ Rerna mora biti podeSena na odredenu
radnu funkciju i temperaturu kako bi
sonda za meso mogla da radi.

+ Ako ste pre upotrebe sonde za meso
postavili tajmer rerne na odredeno vreme
pecenja, ovaj period automatski ¢e se
ponistiti kada prikacite sondu za meso.

+ Ne mozete koristiti reSetke iznad
priklju¢ka sonde za meso dok spremate
hranu sa sondom za meso.

+ QOcistite sondu za meso vlaznom krpom i
osusite suvom krpom nakon svakog
koriséenja.

+ Ako 75C nije prikazano na funkcijama
gde je sonda za meso aktivirana, uverite
se da je prikljucak ¢vrsto postavljen u
svoje leziste.

+ Ako se vrh senzora sonde za meso
koristi bez stavljanja u meso, vrh senzora
detektuje temperaturu unutar rerne i
zavrSava kuvanje kada se postigne
podesena temperatura. Medutim, ako je
sonda za meso izlozena temperaturi od

250 °C ili viSe, senzor postaje beskorisan.

+ Radna temperatura moze biti za
najmanje 30 °C visa od temperature
sonde za meso. Primer: Ako je
temperatura sonde za meso podesena
na 70 °C, radna temperatura ce biti
podesSena na minimum 100 °C.

+ Temperatura jezgra mesa (najhladnija
tacka) treba da bude najmanje 63°C u
smislu bezbednosti hrane.

+ Temperatura jezgra najhladnije tacke
Zivinskog mesa treba da bude najmanje
74°C u smislu bezbednosti hrane, a
temperatura jezgra treba da bude 85°C
za dobro peceno meso.

Referentna tabela za pecenje crvenog
mesa:

Nivo kuvanja Temperatura jezgra
mesa* (°C)

Plavo  55-59

Manje pecnoe 60-62

Srednje manje peceno 63-70
Srednje peCeno  71-76
Regularno peceno 77-81

Prekuvano >82
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Gurnite poklopac otvora (4) na bo¢nom
zidu rerne nagore i umetnite priklju¢ak
sonde za meso (2) u otvor za sondu za
meso (1).

4

—
¢

—
|
< —
.
*(‘ ——
0
12 3
1 Ulaz za sondu za meso
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2 Priklju¢ak sonde za meso

w

Vrh senzora za sondu za meso

IN

Poklopac ulaza za sondu za meso

3. Vrh senzora sonde za meso umetnite u
hranu koju Zelite da spremite.

4. Kada je sonda za meso pri¢vr§éena na
proizvod, na ekranu funkcija se
prikazuju radne funkcije u kojima se
sonda za meso moze koristiti. Dodirnite
funkciju u kojoj zelite da koristite sondu
za meso.

EE®EE
O

X

5. 75 °C, sto je preporucena temperatura
za sondu za meso, i Fprikazano je na
ekranu indikatora tajmera/trajanja.
Preporucena temperatura za izabranu
radnu funkciju se prikazuje na ekranu
indikatora temperature.

Preporucena temperatura sonde za
@ meso je 75 °C. Ako zelite, mozete
da promenite temperaturu u

rasponu od 40 do 99 °C.

7.
6 5

T e

o
— Pl
C UL a

6. Da biste promenili unapred definisanu
temperaturu za radnu funkciju koju ste
izabrali, dodirnite taster °C i okrenite
kontrolno dugme rerne ulevo/desno.

7. Podesite vrednost unutrasnje
temperature za rernu na kojoj zelite da
spremate hranu pomoc¢u dugmeta za
temperaturu.

= Simbol °C pored temperature
funkcije treperi.

4
Tz

O =R
—— — Pl

e

9 —
I
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8. Ponovo dodirnite taster °C i okrenite
kontrolno dugme rerne udesno/ulevo da
promenite temperaturu za sondu za
meso.

= Simbol °C pored temperature
sonde za meso treperi.

7

o 5

o [[C171c
[
<

9. Da biste zapoceli pecenje, dodirnite

taster Pl
o

= Tokom pripreme hrane sa sondom
za meso, stvarna temperatura
hrane u koju je sonda za meso
umetnuta i unutrasnja temperatura
sonde za meso koju ste podesili
bi¢e prikazani naizmeni¢no u
intervalima od priblizno 3 sekunde.
Senzor sonde za meso detektuje

Q
=— Pl
&

[
wo
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da unutrasnja temperatura mesa
dostigne temperaturu podesenu za
sondu za meso automatski i
prekida spremanje kada
temperatura unutar mesa dostigne
ovu temperaturu. Kad se sonda za
meso ukloni pre kraja pripreme
hrane, na enkranu se pojavljuje
»Zavrsetak“ i priprema hrane se
zavrSava.

6 Opste informacije o pecenju

10.Kada je priprema hrane zavr$ena, na
ekranu se pojavljuje poruka
»Zavrsetak® i rerna se oglasava
zvucnim upozorenjem. Dodirnite bilo
koji taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

11.1skljucite rernu dodirom na taster (.

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecéenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koriséenjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pe€enje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporuc¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.
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+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

« Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

* Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kolac¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu teCnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom Jan) 2 180 30..40
grilus ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Pleh za testa * gr‘;g’": i donji 3 170 25..35
Keksici Plehzatesta*  |Crelanies 3 170 20...30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Sﬁ;ﬂl‘é' donjii 15 200 30... 40
Peciva Standardni pleh * Gorn]l i donji ’ 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * gr"erjr;lé' donji 2 200 20..30
Lepinja Standardni pleh = |Crelanie s 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * gr"e’;ﬂ' donji 3 200 30 .. 40
Celihleb Standardni pleh = |Créianie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
’ metalniapravouga |Gornji i donji -
Lazanje ona posuda na grejaé 2ili3 200 30..40
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na|greja¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup, -~ |Grejanje s 3 170 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * Gor.njl i donji 3 280 5.9
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40 ...50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.

+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso .

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se

stavlja pre pecerjja, ‘poboljcace + Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
performar_lse pecenja . . dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za .

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za

pecenje mesa sa kostima u odnosu na spremanje hrane sa jednim plehom.

pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.
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Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njl ! donJ'A maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plec¢ka . « |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejad + ventilator 170 85..110
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gor_njj i donji' 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |grejac + ventilator nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu Grejanje s 9 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril
PeCena piletina | stavite jednu e 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
. Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 [150 ... 210
grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isuSuje se.
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
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obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!




Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije veca od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Tabela za gril

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso. Zigani gril 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Funkcija dinstanja ili prZenja bez
ulja

U funkciji “Airfry” mozete dinstati ili prziti

bez ulja sa vru¢im vazduhom u rerni.

Opsta upozorenja

+ Pogledajte tabelu preporu¢enog nacina
pecenje za funkciju “Airfry”.

+ Za ovu funkciju koristite gril za przenje
(Airfry) koji ste dobili uz proizvod.

+ Da biste postigli dobre rezultate przenja,
stavite komade hrane na korpu za
przenje, jedan komad pored drugog.

+ Stavite pleh rerne na donju policu da
se u njoj sakuplja ulje koje se cedi
tokom przenja. U umetnutu tepsiju
stavite papir za pec¢enje otporan na
toplotu ili sliCan materijal preporucen
za upotrebu u rerni.

+ Ako se posluzavnik ne koristi na
donjoj polici, ulje koje kaplje ili druge
supstance iz hrane mogu izazvati jak
dim, pa ¢ak i plamen.

+ MozZete koristiti funkciju "Funkcija "3D""
da ubrzate vreme zagrevanja. Predite na
funkciju "Airfry" kada se zavrsi prethodno
zagrevanje.
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Tabela nacina przenja za funkciju "Airfry"

Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vreme pecenja Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
Domaci krompir* Airfry 220 20 .. 40 200-1000 g
Zamrznuti krompir** | Airfry 220 15..35 200-1400 g
Pile¢i batak i )
karabatak /krilce Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g
Pilece grudi Airfry 3 220 30..40 200-700 g
15 minuta 250/
Celo pile Airfry 3 maksimalno a 60 ... 80 1800-2000 g
zatim 190
Zamrznuti pohovani
pile¢i komadiéi Airfry 3 220 15..25 400-1000 g
(nugget)**
Cufte Airfry 220 20..30 20-25 komada
Celariba Airfry 220 15..25 2-5 komada
Zamrznuta hrskava .
riba (ribliji Stapici)** Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
200-800 g
Zamrznuto pecivo** |Airfry 3 220 25..35
(10-40 komada)
Zamrznuta pizza** | Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasica Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mesano povrée Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Mafin Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada

** Prethodno zagrejati.

* Krompir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 kasiku ulja.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * |Gl T donji 3 140 20..30
kolaci¢) grejac
Na modelima sa
) ) o zicanim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh = |Crelanie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh+ |COrMiidonii |3 160 25..35
grejac
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prec¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pita od jabuka metval_m kalup, Gor.njl i donji 2 180 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Grejanje s 3 170 50 .. 65

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardni pleh o

Sitni kolaci Grejanje s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 25

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) -12 |5 ;o 4 250 20 ...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

Ne koristite sredstva za paroci$éenje za
Cisc¢enje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢iSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepwvTe HMjeiHY KOMMOHEHTY BaLler
ypehaja y MalumHu 3a nparbe cyfoBa
OCUM aKo Huje fpyrauuje HaBefeHo y
KOPUCHWYKOM NMPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za CiS¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cis¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za €iS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.
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+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
Cis¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi¢anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

 Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisnickom priru¢niku.

Ciséenje grila za przZenje (Airfry)

Deo grila za przenje u obliku korpe mozete

prati u masini za pranje posuda.

Preporucuje se intenzivno pranje korpe u

donjoj korpi masine za pranje posuda.

Zicani okvir u koji se umeée korpa nije

pogodan za pranje u masini za pranje

posuda. Zi¢ani okvir ogistite deterdzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom krpom.

Nakon upotrebeAirfry-a mozete koristiti

funkciju lakog ¢is¢enja parom ako je

dostupna, da lako ocistite sve mrlje od
prskanja ulja unutra.

7.3 Ciscéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢is¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iséenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljuavanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiSéenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.
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7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢iS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrSine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,KatalitiCki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zicanim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiSc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police

povla¢enjem na boéni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

v s

7.5 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiS€enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru

ventilaciju. Ciséenje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.

Opsta upozorenja

Vrucée povrsine izazivaju
& opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta pre uklanjanja ostataka.

+ Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bocne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i bo¢ne zicane police ée se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je va$ pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samocis¢enja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla ostecenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamenite je novom koju ¢ete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1. Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zi¢anu policu.

2. Pre pocCetka ¢iséenja, ocCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Odaberite funkciju “Piroliza” ili “Piroliza -
ekonomicni rezim” prema prljavstini
va$e rerne. Ako vasa rerna nije mnogo
zaprljana, preporuc¢ujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
Ova funkcija traje krace od funkcije
“Piroliza. Ako je rerna jako zaprljana,
mozda funkcija "Piroliza - ekonomicni
rezim" nece biti dovoljna. U tom slucaju
odaberite funkciju "Piroliza".
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4. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

5. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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7. Nivo pirolize ,HI” i vreme ,,02:00”
pojavljuju se na ekranu.
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8. Zapochnite CiSc¢enje dodirom na taster
= Cidéenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociséenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.

9. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje

tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.

Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢iséenja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

10.Nakon zavrsetka procesa Cis¢enja, na

zasonu Ce se pojaviti ,ZavrSetak*
Iskljucite rernu dodirom na taster (D.

11.Nakon Sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine sircetnom
vodom.

Piroliza - ekonomiéni rezim

Ako vasa rerna nije mnogo zaprljana,

preporucujemo upotrebu funkcije "Piroliza -

ekonomicéni rezim". Ova funkcija traje krace

od funkcije “Piroliza. Ako je rerna jako

zaprljana, mozda funkcija "Piroliza -

ekonomicni rezim" nece biti dovoljna. U

tom sluc¢aju odaberite funkciju "Piroliza".

1. Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocCetka ¢iséenja, ocistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

4. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.

Q

5. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” na ekranu za prikaz
funkcija.
7. Zapocnite CiS¢enje dodirom na taster
= Ciséenje zapotinje i na ekranu se
prikazuje vreme samocisScenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.
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8. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapo¢ne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak cis¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

9. Nakon zavr$etka procesa Cisc¢enja, na

zasonu ¢e se pojaviti ,ZavrSetak®
Isklju¢ite rernu dodirom na taster (D.

10.Nakon Sto simbol [&] nestane sa ekrana,

uklonite naslage prljavstine sircetnom
vodom.

7.6 Ciséenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne“. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desnei
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe

¢iscenja. 51234
1. Otvorite vrata rerne. 1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutrasnje
unutrasnje staklo
strane
3 Trece 4 Spoljasnje
unutrasnje staklo
staklo
5 Plasti¢ni
prorez za
staklo-Donji

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
gornjem delu prednjih vrata prema sebi povlagenjem prema ,B<.

istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.
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Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je vrac¢anje drugog iu trec¢eg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zako$eni ugao na
plasti¢nom prorezu.

Redosled pri¢vrscéivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su
zamenljivi.

Kada vracéate staklenu ploc¢u s unutrasnje
strane (1), proverite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
doniji ugao unutrasnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

Nakon ¢iScenja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

Pro—

A

~

>

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.
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4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da poku$avate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.
+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogudite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.
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+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podesavanja vremena spremanja hrane
bice otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno

upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlas¢eni servis ako kvar i
dalje postoji.

Komanda koju Zelite da posaljete iz

aplikacije ,HomeWhiz“ ne moze da se

sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ VaS$a veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

,HomeWhiz“ aplikacija ne prikazuje

ispravno status rerne.

+ VaSa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju

»HomeWhiz“, u aplikaciji se pojavljuje

greska - ,Doslo je do greske prilikom

povezivanja uredaja sa kucomi
prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj

pripada drugom domu, ili ste zaboravili na

koji nalog za aplikaciju ,HomeWhiz“ je

povezan.

+ IzbriSite uparivanje prateci uputstva u
odeljku ,Brisanje uparivanja rerne sa
alikacijom ,HomeWhiz" i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Upozorenje , Otkriveno je vise bluetooth
mreza" prikazuje se dok instalirate
proizvod u aplikaciju ,HomeWhiz*.

+ U slu€aju da je vise od jednog kuénog
uredaja u vasem domu istovremeno
podeseno na rezim podeS$avanja i emituje
bluetooth signal, mozete naiéi na
upozorenje ,Otkriveno vise bluetooth
mreza“ tokom instalacije u aplikaciju
,HomeWhiz". >>> Iskljucite reZime
instalacije drugih uredaja i nastavite da
koristite samo jedan uredaj sa
uklju¢enim rezimom instalacije.

U aplikaciji ,HomeWhiz*“ pojavljuju se

termini na jeziku koji ja nisam odabrao.

+ U slu¢ajevima kada je snaga interneta
slaba, termini na razli¢itim jezicima mogu
se pojaviti u aplikaciji Homewhiz, a ne na
jezicima koje ste definisali u aplikaciji.
>>> Ovo nije greska.
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	7.3 Čišćenje kontrolne table
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