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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

A1 .1 Pérdorimii
planifikuar
+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

+ Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshqiré ose rroba né dorezé.

pambrojtur dhe

kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
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sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat qé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar g€ té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|Endimit dhe mbytjes.

+ Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgjé
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

+ Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 3 Siguria elektrike

 Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé gé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni g€ instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
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elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.

Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réendé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né
vendin e tij pas montimit ose
pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mosii
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Neé rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.



* Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé .
larg produktit.

* Nése kablloja elektrike éshtéee -
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person gé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

« PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni qé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

+ Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, t€ lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza gé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
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ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i gqarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.
Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

Produkti éshté i réndé, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.

Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar demtimin.

+ Pérpara se produkti té

instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni




importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do t€ instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

+ Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

- Né rastet kur njé zorré/tub gazi m
ose tub plastik uji ndodhet
prapa zonés sé caktuar té
instalimit pér produktin, éshté
e domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet gé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

A1 .6 Siguria gjaté

pérdorimit

« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit dhe démtimit
té mjedisit.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

+ Asnjeheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk
duhet t€ mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné neé zjarr.

* Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezeé.

+ Menteshat e derés sé produktit
lévizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund té bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.

/_\ 1.7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM: Kur
produkti éshté né pérdorim,
produkti dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. FEmijét nén 8 vjeg
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duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqgyren vazhdimisht.

« Mos vendosni materiale té

ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« Mbani distancén kur hapni

derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syte.

+ Gjaté funksionimit produkti

éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢c duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .

« Mbyllni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ate.




Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

* Mbetjet e ushqimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té ndizen.
Pastroni kéto mbetje pérpara
gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqgit dhe kanaget té€ mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz

mund té shkaktojé plasjen e tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose
materiale té ngjashme:

+ Vendoseni letrén kundér
yndyrés né nj€ ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tave,
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grilé teli etj.) me ushgimet dhe m

vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

Pér té parandaluar rrezikun e
prekjes s€ elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé pérreth
pér shkak té garkullimit té ajrit
brenda furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasé.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né
tabaka duhet t€ zévendésohet.
Pérndryshe, Iéngjet gé pikojné



né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

* Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

* Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund té krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

« Mbyllni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime qgé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né pjesén
e pasme té skarés. Kjo éshté
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zona meé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin

duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me

avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

+ Mos pérdorni pastrues té

ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési té

larté qé mund té ripérdoren dhe

jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti qé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,

por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ NEé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit t& kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumeé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do té humbasé nxehtésiné e
saj.

+ Mos e hapni derén e furrés gjaté pjekjes
né funksionin e pérdorimit "Ngrohje me
ventilator eko ”. Nése dera nuk hapet,
temperatura e brendshme optimizohet
pér té kursyer energji né funksionin e
pérdorimit "Ngrohje me ventilator eko "
dhe kjo temperaturé mund té ndryshojé
nga ajo qé shfaqget né ekran.

SQ/12



3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

*%
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1 Panelii kontrollit
Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit
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1 Celésiizgjedhjes sé funksionit

3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona qé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla qé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
té furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me celésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim té akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran kur
fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

2 Kohématési

Kohématési
O QoD ©
2 L g

O o0 ® &

~D D[
oD P

v OV Vv v
2 3 4 5

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

oA W N =

Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *

£\ :Simbolii alarmit

(D : simboli i ndrigimit

IE' : Simboli i bllokimit t& butonave

§ :Simbolii temperaturés

@ : Simboli i nivelit t& volumit

: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té

mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tua;j.

Simbolii |_.. - Gama e
.. |Pérshkrimi i " " . " -
funksioni L temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
funksionit o
t (°C)
/ ] \ Llambé furre . ﬁ;ir;]:tngrohes nuk funksionon né furré. Vetém llamba e furrés

Funksionimi me
ventilator

Furra nuk ngrohet. Funksionon vetém ventilatori (né murin e
pasmé). Ushqgimi i ngriré me granula shkrihet ngadalé né
temperaturén e dhomés, ushqgimi i gatuar ftohet. Koha e
nevojshme pér té shkriré njé pjesé té téré mishi éshté mé e
gjaté se sa pér ushgimet me drithéra.

WES

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né
forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

<&
&

Ngrohje e poshtme me
ndihmén e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési i poshtém shpérndahet né
ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme. Ky funksion
duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje me ventilator /
Airfry

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési me ventilator shpérndahet
né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Eshté i pérshtatshém pér gatim me shumé tava né
nivele té€ ndryshme raftesh.

Falé ajrit gé shpérndahet me shpejtési nga ky funksion, mund
té skugni me pak ose aspak vaj. Pér informacione té detajuara,
shikoni seksionin “Airfry”.

Ngrohje me ventilator
eko

Pér té kursyer energji, mund ta pérdorni kété funksion né vend
qé té pérdorni "Ngrohje me ventilator" né intervalin 160-220°C.
Por; koha e gatimit do té jeté pak mé e gjaté.

Funksioni i picés

Ngrohja e poshtme dhe ngrohja e ventilatorit funksionojné.
Eshté i pérshtatshém pér té gatuar pica.

Funksionet e ngrohjes sé sipérme, ngrohjes sé poshtme dhe
ngrohjes sé ventilatorit. Cdo ané e produktit g€ do té gatuhet

{lel®][®] [e] [«

c g %
Funksioni "3D gatuhet né ményré té barabarté dhe shpejt. Gatimi béhet me
njé tave té vetme.
Grill i ploté . Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e

temperaturés té specifikuar né gelésin e
temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin tua;j.

Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve

produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e
pérshkruar né manualin e pérdorimit mund
té jené té disponueshém pér produktin tuaj.

dhe pérshkrimet e pérdorimit té duhur jané

té disponueshém. N& varési t€ modelit té
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Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.

Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té [éngshme ose pér
grumbullimin e vajrave té rrjedhshém gjaté
pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit gé do té piget, skuget dhe zihet né
raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli:

Né modelet pa rafte teli:

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

N

5

4

3

2

1

>/
Né modelet pa rafte teli:

5
= ~u 2
- ~ ]

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té€ jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.
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Né modelet pa rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

T >
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbaijtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapésen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli:

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar gé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményreé té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli:

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar gé tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
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drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet t€ kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figuré).

Pérdorimi i skarés sé skuqjes (Airfry)
Skara e skugjes pérfshin dy pjesé si
shporta e telit dhe struktura e telit ku do té
vendoset shporta. Shporta e telit vendoset
né strukturén e telit né ményré té
ndérthurur. Pas vendosjes sé pjesés sé
pasme, vendoseni shportén e telit brenda
dorezave té strukturés sé telit duke e
térhequr pak pjesén pérpara. Dhe higeni
shportén e telit duke e térhequr dorezén e
pérparme té strukturés sé telit.

Vendoseni skarén e skugjes né furré né
ményré té tillé qé doreza e shkurtér té jeté
pérballé pjesés sé pérparme.

Fn
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 33

Tipi i furrés Furré me shumé funksione

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator , 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tuaj.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. N& varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara
@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk

e vendosni, nuk mund té gatuani né

disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té paré, né ekran
do té pulsojé "12:00" dhe simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /

.

S 12
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oo o 3 & @

3. Prekni butonin () oseis; pér té aktivizuar
fushén e minutave.

[Cl=inial
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m
0 N © ® & &

4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin € kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé voné sig
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

Né rast té ndérprerjes sé energjisé
elektrike, cilésimet e orés anulohen.

Ajo duhet té vendoset pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat qé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit gé vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit té furrés [ 14]
Mund té mésoni se si ta pérdorni furrén
né seksionin vijues.

”

5. Prisni qé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét gé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave gé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto vrima
ventilimi. Né rast té kundért, furra mund té
mbinxehet. Ventilatori i ftohjes vazhdon té
funksionojé gjaté pérdorimit té furrés ose
pasi furra éshté fikur (aférsisht 20-30
minuta). Nése gatuani duke programuar
kohématésin e furrés, né fund té kohés sé
pjekjes, ventilatori ftohés fiket me té gjitha
funksionet. Koha e funksionimit té
ventilatorit té ftohjes nuk mund té
pércaktohet nga pérdoruesi. Ndizet dhe
fiket automatikisht. Ky nuk éshté njé gabim.
Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndri¢imi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

Nése déshironi qé llamba e furrés té jeté e
ndezur vazhdimisht, zgjidhni statusin e
pérdorimit "Llambé furre” me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale gé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. Né rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet pritur
pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit ose
koha e pérfundimit té gatimit; mund ta
anuloni automatikisht duke prekur
butonin (O pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O Qoom <@
g I I

a
2O O © & ¢

v v
’

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

o oA W N =

Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit
€O :Simboli i kohés sé pjekjes
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: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *

: Simboli i alarmit

: Simboli i bllokimit t& butonave

(D : simboli i ndrigimit

§ :Simbolii temperaturés
Q) : Simboli i nivelit t& volumit
: Simboli i bllokimit t€ derés *

*Ndryshon né varési té modelit t€ produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi gé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta fikni
veté. Kur té keté pérfunduar gatimi,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e gatimit né
kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin () deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin ®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni
kohén me butonat ®/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat @/
©.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi pér
gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli §
do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin

O M-

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.
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4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me cgelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon t&€ numérojé
mbrapsht dhe simboli § shfaget
né ekran. Kur temperatura brenda
furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té€ kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaget né ekran.

buton pasi té jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Nése e léshoni butonin pérpara
@ pérfundimit t& numérimit mbrapsht,
bllokimi i butonave nuk do té

aktivizohet.

Butonat e kohématésit nuk mund té
@ pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kyci i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit
@ zanor shtypet ndonjé ¢gelés, furra do
té fillojé té funksionojé pérséri. Pér
té parandaluar gé furra té punojé
pérséri né fund té paralajmérimit,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin
e temperaturés dhe celésin e
funksionit né pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kycit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

gelésave, mund ta mbroni kohématésin nga

ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli 3.

_ &
= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numeérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli 5 té
zhduket nga ekrani.

= Simboli § zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé, pérvec pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur déshironi
té ktheni ushgimin né furré né njé kohé té
caktuar. Sapo koha gé keni vendosur ka
skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin 2\ deri sa simboli A\ té
shfaget né ekran.

. Jud
L O O © &
4 &

2. Vendosni kohén e alarmit me butonat ®

/O.
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= Pas caktimit té kohés sé alarmit,
simboli A géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli 2\ fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaget
né ekran.

Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin L\ deri sa né ekran té
shfaget simboli 2 pér rivendosjen e

alarmit. Prekni butonin © derisa simboli
"00:00" té shfaqget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin duke
prekur butonin L) pér njé kohé té gjaté.
Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Vendosni nivelin e déshiruar me butonat
®/O. (b-01-b-02-b-03)

I M <

g
oo o © &
‘ @

3. Prekni butonin §¢¢ pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin §¢ deri sa né ekran té
shfaget simboli (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat ® / ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
|

3. Prekni butonin & pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té€ ndryshuar orén qé keni

caktuar mé paré,

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
©.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Prekni butonin () osedgt pér té aktivizuar
fushén e minutave.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Prekni butonat @ / © pér té caktuar
minutat.
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5. Konfirmoni duke prekur butonat (5 ose

i,

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.
Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund
té formojé pika uji té& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét gé mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

+ Pér ushgimet gé do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron gé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné

paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme qé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushqgimin tuaj né raftin e duhur
té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
+ Ne rekomandojmé pérdorimin e

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake

né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas ngrohjes.

+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené

gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmé.

+ Té gjitha materialet e pérdorura né

pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té ushgimeve mund té

ndryshojé né varési té sasisé sé ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi

zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.
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+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak léngje, ulni temperaturén
dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushgime furre

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalé,
sigurohuni qé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur t&€ mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfaqe,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés qé do té pérdorni pér
brumin té& mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft té€ poshtém pér
gatimin e ardhshém.

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Kek né tavé Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 180 30..40
dhe e poshtme
Kek né formé Formé kekuné —Ngrohje me 180 30...40
skaré teli ** ventilator
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Né modelet me
i rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrqlhje me 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 |, 9'0.Ua € SIP 2 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét keku, Narohie me
Pandispanjé me diametér 26 |- 9O 1 2 160 30..40
cm me kapése né
grilé teli **
. Tavé pér bruméra |Ngrohja e sipérme
Biskota N dhe e poshtme 3 170 25..35
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohje me 3 170 20 .30
* ventilator
Brumeéra Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 2 200 35..45
dhe e poshtme
Brumeéra Tavé standarde * Ngrthe me 2 180 35..45
ventilator
Simite Tavé standarde * |NN9rohia e sipérme |, 200 20..30
dhe e poshtme
Simite Tavé standarde * |Ngrohie me 3 180 20...30
ventilator
Buké e ploté Tavé standarde * |NNgrohia e sipérme |5 200 30..40
dhe e poshtme
Buké e ploté Tavé standarde * |Ngrohje me 3 200 30..40
ventilator
Ené drejtkéndore Narohia e sipérme
Lazanja metalike/qelqi né dr? ) h p 2o0se3 200 30..40
skaré teli ** e e poshtme
Formée
rrumbullakét Ngrohja e sipérme
Kekmemollé  |metalike e zezé, dr?e . | oshn‘:]e 2 180 50..70
me diametér 20 P
cm né grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kekmemollé  |metalike e zezé, Vegm” aJtor 2 170 50 ...70
me diametér 20
cm né grilé teli **
Pica Tavé standarde * |\\9ronia e sipérme 200 ... 220 10..20
dhe e poshtme
Pica Tavé standarde * |Funksioni i picés |2 280 5..10
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Sugjerime pér gatimin me dy tava

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40
Torta té vogla Ngrqlhje me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa  [Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde
* .
Biskota Ngrohje me 2-4 170 25 .35
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
1-Tavé standarde
* Ngrohje me
Bruméra ] 1-4 180 35..45
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
2-Tavé standarde
* Ngrohje me
Simite gro 2-4 180 20...30
4-Tavé pér ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Tavoliné gatimi me funksion funksionimi

"Ngrohje me ventilator eko "
+ Mos e ndryshoni cilésimin e

temperaturés pas fillimit té gatimit né
funksionin e pérdorimit "Ngrohje me

ventilator eko”.

+ Mos e hapni derén e furrés gjaté gatimit

né funksionin e pérdorimit "Ngrohje me
ventilator eko ”. Nése dera nuk hapet,

temperatura e brendshme optimizohet
pér té kursyer energji dhe kjo

temperaturé mund té ndryshojé nga ajo

gé shfaqget né ekran.

+ Mos e ngrohni paraprakisht né funksionin
e pérdorimit "Ngrohje me ventilator eko”.

Ushqimi

Aksesori pér t'u

Pozicioni i raftit

Temperatura (°C)

Koha e pjekjes

pérdorur (min.) (péraférsisht)
Torta té vogla Tavé standarde * 3 180 30..40
Biskota Tavé standarde * 3 200 30..40
Bruméra Tavé standarde * 3 220 40...50
Simite Tavé standarde * 3 200 30..40

* Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa t€ médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

« Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé

pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.
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+ Duhet t€ llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.




+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur

pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&€ mesém ose té ulét né njé pjaté

rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

né njé raft mé té
ulét.

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
. X N . . 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 maks, pas 180 ... |60 ...80
rosto (1 kg) dhe e poshtme 190
Kémbé gengji . « |Ngrohja e sipérme 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Tavé standarde dhe e poshtme 3 maks, pas 170 110..120
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé |Ngrohja e sipérme 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) nénjéraftméte |dhe e poshtme maks, pas 190
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé Ngrthe me 9 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2kg) né njé raftmé t& | ventilator
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé gy 15 min. 250/
Funksioni "3D 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé té maks, pas 190
ulét.
o . . L 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 1 maks, pas 180 .. [150...210
kg) dhe e poshtme 190
. ) 25 min. 250/
le)sh gjeldeti (5.5 Tavé standarde * |Funksioni "3D" 1 maks, pas 180 .. [150..210
g 190
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé |Narofia e sipérme 5 200 20...30
né njé raft mé té e e poshtme
ulét.
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé |Funksioni "3D" |3 200 20..30

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarég,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.

Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si

dhe perimet me léng (domate, gepé etj.)
jané veganérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.
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Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né

skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime qé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund t€ marrin
Zjarr.

* Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaget
e nxehta mund té shkaktojné djegie!

Pikat kryesore té skarés

+ Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé gé té
jeté e mundur pér skaré.

+ Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

+ Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.

+ Rréshgqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshgitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té€ mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési g€ té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund té mos jepet me
produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér
pastrim me lehtési.

Tabela e skarés

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 4-5 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vigi) - 12 | 512 6 telit 4 250 20....30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25...30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

6.1.4 Funksioni i skugjes me pak ose
aspak vaj
Né funksionin “Airfry”, mund té skugni me

pak ose aspak vaj me ajrin e nxehté né
furré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Referojuni tabelés sé rekomandimeve pér

pjekjen pér funksionin “Airfry”.
« Pérdorni skarén e skugjes (Airfry) té
dhéné me produktin pér kété funksion.

+ Pér njé rezultat té& miré né skugje,
vendosini ushgimet né shportén e
skugjes né njé ményré qé nuk do té jené
mbi njéra-tjetrén.

+ Vendosni njé tabaka né raftin e
poshtém pér té€ mbledhur vajin gjaté
skugqjes. Vendosni njé letér pjekjeje
rezistente ndaj nxehtésisé ose njé
material té ngjashém té rekomanduar
pér pérdorim né furré brenda tepsisé
sé futur.
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* Nése njé tabaka nuk pérdoret né raftin
e poshtém, cdo vaj gé pikon ose
substanca té tjera nga ushgimi mund
té shkaktojé tym té forté dhe madje
edhe flaké.

Tabela pér skuqgjen pér funksionin “Airfry”

+ Ju mund té pérdorni funksionin
"Funksioni "3D"" pér té shpejtuar kohén e
paranxehjes. Kaloni né funksionin "Airfry"

kur té keté pérfunduar ngrohja paraprake.

Ushgimi Funksioni i Pozicioni i Temperatura (°C) |Koha e pjekjes Sasia e
pérdorimit raftit (min.) rekomanduar
(péraférsisht)
Patate shtépie* Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g
Patate té ngrira** Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Kofshé/krahé pule | Airfry 3 220 20..40 500-1500 g
Gjoks pule Airfry 3 220 30..40 200-700 g
15 minuta 250/
Pulé e ploté Airfry 3 maks. mé pas 60 ... 80 1800-2000 g
190
Copa pule . .
Krokante** Airfry 3 220 15..25 400-1000 g
Qofte Airfry 220 20..30 20-25 copé
Peshk i ploté Airfry 220 15..25 2-5 copé
Peshk i ngriré
krokant** (fije Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
peshku)
200-800 g
Brumeéra té ngriré** | Airfry 3 220 25..35
(10-40 copg)
Picé e ngriré** Airfry 3 220 10..20 2-4 copé
Suxhuk Airfry 3 220 15..25 10-20 copé
Perime té pérziera  |Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Kifle Airfry 3 220 25..35 20-25 copé
Speca té mbushura |Airfry 3 220 25..35 20-25 copé

** Ngroheni paraprakisht.

* Mbajini patatet né ujé pér 30 minuta, thajini dhe shtoni % deri né 1 lugé gjelle me vaj.

6.1.4.1 Funksioni i tharjes

Pérdorni funksionin e tharjes pér té ruajtur
dhe/ose tharé ushgimin duke pérfshiré
frutat, perimet dhe barishtet. Duke pérdorur
njé ngrohés me ventilator dhe njé ventilator
né murin e pasmeé té furrés pér té qarkulluar
ajrin e ngrohur né ményré optimale né té
gjithé furrén, kjo vecori largon butésisht
lagéshtiné.

+ Pérdorni funksionin e tharjes pér té tharé
mallrat duke pérfshiré frutat, perimet dhe
barishtet. Tharja késhillohet té béhet
ndérmjet 50 dhe 70 °C.

+ Sasia e lagéshtisé, pérmbajtja e sheqerit,
madhésia dhe trashésia e ushgimit dhe
lagéshtia e ambientit ndikojné né
shpejtésiné e tharjes sé ushqgimit.

Pritini frutat dhe perimet 1-2 cm té

trasha.

+ Pér té ruajtur ngjyrén gjaté tharjes, dera e
furrés duhet té lihet e hapur. Vendosja e
njé luge druri né kéndin e sipérm midis
derés dhe furrés do tju ndihmojé té
mbani derén hapur. Sigurohuni qé objekti
té mos preké vulén e furrés.
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Ushgimi Aksesori pér t'u Funksioni i Pozicioni |Temperatura Koha e pjekjes (min.)
pérdorur pérdorimit i raftit (°C) (péraférsisht)
. Skara e skugjes ;
Mollé (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
F__eta portokalli, Sk_ara e skugjes Airfry 3 50 300 . 540
lévozhga (Airfry)
. Skara e skugjes .
Limon (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Skara e skugjes .
Ftua (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Skara e skugjes .
Barishte (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja . « |Ngrohja e sipérme
(biskoté e émbél) Tave standarde dhe e poshtme 3 140 20..30
Né modelet me
& i i rafte teli :3
Buképamaja = |1,k standarde* |N9rohie me 140 15..25
(biskoté e Embél) ventilator Né& modelet pa
rafte teli :2
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 160 25..35
dhe e poshtme
Né modelet me
Ngrohje me rafte teli : 3
Torta té vogla Tavé standarde * i 150 25..35
ventilator N& modelet pa
rafte teli : 2
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 |9/ 0 Ua € SIP 2 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét keku, Narohie me
Pandispanjé me diametér 26 | 90U 2 160 30..40
. .. |ventilator
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohia e sipérme
Kekmemollé  |metalike e zezg, |9 0 )4 €SP 2 180 50....70
) " dhe e poshtme
me diametér 20
cm né grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kekmemollé  |metalike e zezg, | 0 o 2 170 50....70
) " ventilator
me diametér 20
cm né grilé teli **
Sugjerime pér gatimin me dy tava
Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
2-Tavé standarde
Buké pa maja Ngrohje me :
(biskoté e émbél) |4.Tavs par ventilator 2-4 140 15..25
bruméra *
2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40
Torta té vogla Ngro{ue me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushgimi

Aksesori pér t'u

Pozicioni i raftit

Temperatura (°C)

Koha e pjekjes

pérdorur (min.) (péraférsisht)
Qofte (mish vie) - 12 15y ¢ telit 4 250 20...30
sasia
Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér

pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta

mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt

né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.
+ Produkti duhet pastruar dhe tharé

plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me

lehtési dhe do té parandalohet djegia e
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tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té€ papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi qé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té

pandryshkshem
Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.
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+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qgé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té€ gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage
béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara
+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e

emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té

lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 36]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret

njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

+ Furra duhet té ftohet pérpara se té

pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Slperfaqet katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té

lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé

strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.



Sipérfaget e xhamit

Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.
Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté t€ pastér dhe t€ thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.
Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né
kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé
lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

Pastrimi i skarés sé skugjes (Airfry)

Mund ta lani pjesén e shportés sé skarés
sé skugjes né lavastovilje. Pér shportén
rekomandohet larja intensive né shportén e
poshtme té lavastoviljes. Struktura e telit ku
futet shporta nuk éshté e pérshtatshme pér
larje né lavastovilje. Pastrojeni strukturén e
telit duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté
ose sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

Pas pérdorimit Airfry mund té pérdorni
funksionin e lehté té pastrimit me avull
nése éshté i disponueshém, pér té pastruar
me lehtési ¢do spérkatje vaji brenda.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gcelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢celésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit té butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.
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Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
"Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundeért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni

produktin duke pérdorur detergjent pér

larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté
@ me avull, pritet g€ uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qgé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e
furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund t€ mos jeté i disponueshém né
produktin tuaj. ) Pas kondensimit brenda
furrés, mund té keté lagéshti ose ujé té
mbledhur né kanalin nén furré. Fshijeni kété
kanal uji me njé peceté té lagur pas
pérdorimit dhe thajeni.
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7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Heqja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés" . Pasi té keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté
ose sfungjer dhe thajini me njé peceté té
thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit gé mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni xhamin
me uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té ashpér
@ gérryes, kruajtése metalike, lesh teli

ose materiale zbardhuese pér té

pastruar derén dhe xhamin e furrés.

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig tregohet
né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do Illoj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té

dyerve.
A

=&y
/

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
e aplikuara gjaté hegjes s€ saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni derén,
sigurohuni gé té mbylini kapéset né

folené e menteshés.

7.7 Hegja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.
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2. Térhigeni komponentin plastik, té ngjitur
né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né€ té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

3. Sic¢ tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

1 Xhamiméi 2% Xhami i brendshém
brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér

produktin tuaj)

4. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té nj&jtin
proces pér ta hequr até (2).

5. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té

pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)
duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém
(1).

6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbé&sore qé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré gé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

Né rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmerlme té pérgjithshme
Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me
mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambé&s mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.
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+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndrigcimin e dhomave té shtépisé. Qéllimi
i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

8 Zgjidhja e problemeve

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té

llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht

vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,

rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet

né figuré dhe zévendésojeni me njé té

re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni

me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet

me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke
punuar.

+ Eshté normale té shikoni avull gjaté

funksionimit. >>> Ky nuk &shté njé gabim.
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Gjaté gatimit shfaqen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i
kohématésit pulson ose simboli i
kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odec¢e na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

* Pre nego sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Odrezite kabl za napajanje i
iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
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instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
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da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doci do ostecenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slu¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili



osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucCite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, priklju¢ci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
plocCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama!

* lzvucite utikac iz uticnice
koristedéi telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.

A1 .5 Bezbednost pri
ugradnji

* Pre pocetka ugradnje, iskljucite

strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljuen tako Sto ¢ete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!
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* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao $to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U sluc¢ajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
utinica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite utikac sa

napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena

upotrebom alkohola i/ili droga.
« Zapaljivi predmeti se ne smeju

drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruéi. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer e povrSine biti
vruée tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

Tokom rada proizvod je vrué.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vrucée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i m
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,

kao sto je ulje, mogu se

zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle

pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

* Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

* Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

+ Kada koristite reSetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.
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Al 10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Da biste stakla prednijih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporuCuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetskl efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

3 Vas proizvod

Ne otvarajte vrata rerne dok pecCete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Kontrolna tabla
3 Zicane police
5 Vrata
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce)
9 Gornji grejac
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
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2 Sijalica

4 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce)
6 Rucka

8 Pozicije polica

10 Ventilacioni otvori

** Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas

proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.



3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

3.2.1 Kontrolna tabla

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

o

SEEEE: 2]

L 0 0 o & @M

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomoéu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozZete izabrati
pomodu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZaja da biste izabrali.

Dugme za temperaturu

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesSenu temperaturu. Kada

4 Y
1 2

2 Tajmer

temperatura u pecnici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

Tajmer
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Taster za alarm

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeSavanje

o Ul A W=

Taster za zaklju¢avanje tastera

Simboli na ekranu

€O :Simbol vremena pecenja

7Y : Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma

(D : Simbol nivoa osvetljenja

@, : Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *
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*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda. podesiti za ove funkcije. Redoslijed
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela. prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu

Simbol . .. Temperaturni ..
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
/7 | \ Sijalica u rerni - Ne radi grejac u rerni. Svetli samo sijalica u rerni.

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj

Rad sa ventilatorom - temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duZe nego za hranu sa
Zitaricama.

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vr$i na jednoj posudi.

HES

<
&

Vruéi vazduh zagrejan donjim grejacem rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rernu pomocéu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociscenje.

Doniji grejac + ventilator *

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rernu pomoc¢u ventilatora. Pogodan je
Grejanje s za spremanje hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.

ventilatorom / Airfry Zahvaljujuéi brzom $irenju vazduha pomoéu ove funkcije,
mozete dinstati ili prziti bez ulja. Detaljnije informacije
pogledajte u odeljku “Airfry”.

Da biste ustedeli energiju, moZete da koristite ovu funkciju
umesto kori$éenja ,Grejanje s ventilatorom” u opsegu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti malo duze.

Eko grejanje s *
ventilatorom

Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za

Funkcija "Pizza" * c o
kuvanje pice.

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
Funkcija "3D" * rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.

{lel®]®] [e] s

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

Puni gril ¥ velikih kolicina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom 3.4 Dodaci uredaja
opsegu navedenom na dugmetu za

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u

temperaturu.
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zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz Gril za przenje (Airfry)

vas$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan  Koristi se za dinstanje ili przenje hrane bez
u uputstvu za upotrebu. ulja.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja. 3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru

rerne.
Duboki pleh Na modelima sa zi¢anim policama :
Koristi se za testo, velike komade pecenja, \
socna jela ili za sakupljanje masnoce 5
tokom grilovanja. ‘3‘
2
1
>/
Na modelima bez zi¢anih polica :
Zigani gril _— — i
Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane l— — 3
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u 4; ~ 2
kaserolama na Zeljenu policu. NS 1

Na modelima sa Zi¢anim policama : L. - :
Postavljanje Zice za gril na policama za

pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boéne Zic¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
Na modelima bez zi¢anih polica : deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i
dodirivati straznji zid rerne.
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Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

g = e

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji

~~~~~~~ spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane

“““““ police. Ovom funkcijom lako i bezbedno

mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu

za gril, moZete je povuci prema napred dok

ne dosegne granicnik. Morate preci preko

granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

-,

=
S 794
~

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa Zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pricvrsé¢en
granic¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoiéi taj granicnik i dodirivati straznji zid
rerne.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite ziCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zic¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

Upotreba grila za przenje (Airfry)

Gril za przenje se sastoji od dva dela,
odnosno zi¢ane korpe i Zicanog okvira na
koji se korpa postavlja. Zi¢ana korpa se
postavlja na Zi¢ani okvir sa naizmeni¢nim
postavljanjem zica. Nakon postavljanja
zadnjeg dela, postavite zi¢anu korpu unutar
rucki zianog okvira tako $to ¢ete malo
istegnuti prednji deo. | uklonite zi¢anu
korpu istezanjem prednje rucke zi¢anog
okvira.

i

Postavite gril u rernu tako da mu kratka
drska bude okrenuta ka prednjoj strani.

Fn
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina)
(mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Napon / Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW)

33

Vrsta rerne

Multifunkcionalna rerna

ventilator sa standardnim opterecenjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

pobolj$anja kvaliteta uredaja.

@ Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

®

vrednosti se mogu razlikovati.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00“ i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

o

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i rerna neée poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tatno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacho
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
ta¢no vreme bude ,,12:00¢. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podeS$avanja taénog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 54]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiS¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢Ciscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Uklju¢uje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuc¢uje nakon
odredenog vremena.

Ako zelite da sijalica rerne bude konstantno
ukljucena, odaberite operativni status
"Sijalica u rerni" pomocu okruglog dugmeta
za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slucaju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podes$avanja,
odgovarajuéi simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podeSavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tac¢no vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

Bl

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeSavanje

o U W N =

Taster za zaklju¢avanje tastera

Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturuy, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Va$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez podesSavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
poloZaj ,iskljuceno” (gore).

Spremanje hrane podesSavanjem vremena
spremanja hrane:

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster € dok se na ekranu ne
pojavi simbol (9 za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tastera ®/O.

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vreme spremanja hrane povecava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,

nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,,Kraj*, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvu¢nim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje

tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0“ (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koriséenjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol {3

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeSeno
zakljuavanje tastera, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera 0.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

o didll
500 0 g e

Ako otpustite taster pre kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

4

= Nakon pode$avanja vremena
alarma, simbol £ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zZeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘ @

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje jaCine

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivnho nakon
nekog vremena.

Promena tachog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster €O ili $ da biste
aktivirali polje za minute.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
|

Ao o0 @ & &

4
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5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 5.

6 Opste informacije o pecenju

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane mozZze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vreme kuvanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primetiti

malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje

hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite

racuna da debljina testa ne bude vec¢a od

dubine pleha.

+ Ako povr$ina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako

dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom jany 2 180 30..40
grilus ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu arel
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Keksigi Plehzatesta*  |COMiii donji 3 170 25...35
grejac
Keksiéi Plehzatesta* |Crelanies 3 170 20...30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * g;?’;’é' donji 2 200 35..45
Peciva Standardni pleh * Grejgnje s 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * gr"erj';‘(':' donji 2 200 20..30
Lepinja Standardni pleh * |Créianies 3 180 20...30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * gr';jg]é' donji 3 200 30..40
Celi hleb Standardni pleh = |Crelanie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanie metalniapravouga |Gornji i donji 2ili 3 200 30 .40
) ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Gornji i donji 2 180 50 70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaodjabuka  |Metalnikalup, |Grejanje s 2 170 50..70
precnika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * gr‘ferj’;lé' donji 2 200 ... 220 10..20
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
S . Zi¢anim
2-Standardni pleh o _ﬁ'%%mm policama policama : 25 ...
Sitni kolagi * \?ersjtﬂgjtirsom 2-4 ' ; 40
4-Pleh za testa * ;gan,:ﬁ]de(:{ir;z bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .45
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

4-Pleh za testa *

ventilatorom

SR/ 66




Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija, pri cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.

+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 180 30..40
Keksici Standardni pleh * 3 200 30..40
Peciva Standardni pleh * 3 220 40 .. 50
Lepinja Standardni pleh * 3 200 30..40

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, pobolj¢aée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Tabela za spremanje mesa, ribe i zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni| g1 gardni pleh + GOl T donii maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac
.. 190
Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grejac maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju grejac nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grej'fmje s 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu s uapy 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! ) maks, nakon 180 |150...210
grejac ..190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
posudu na donju  |9rejac
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su
naroCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zi¢anom policom tako da povrSina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh moZda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg CiScenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi&ani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnije¢i kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso

seckano na kookice) | Zicani gril 4-5 250 25 .30
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Funkcija dinstanja ili prZenjabez - Stavite pleh rerne na donju policu da
ulja se u njoj sakuplja ulje koje se cedi
tokom przenja. U umetnutu tepsiju
stavite papir za pecenje otporan na
toplotu ili slican materijal preporucen

U funkciji “Airfry” mozete dinstati ili prziti
bez ulja sa vru¢im vazduhom u rerni.

Opsta upozorenja za upotrebu u rerni.

* Pogledajte tabelu preporucenog nacina + AKo se posluzavnik ne koristi na
pecenje za fo‘kCUU' A|rfry - L donjoj polici, ulje koje kaplje ili druge

* Za ovu funkciju koristite gril za przenje supstance iz hrane mogu izazvati jak
(Airfry) koji ste dobili uz proizvod. dim, pa &ak i plamen.

* Da b.ISte postigli dobre rezultate przenja, - Mozete koristiti funkciju "Funkcija "3D""
stavite komade hrane na korpu za da ubrzate vreme zagrevanja. Predite na
przenje, jedan komad pored drugog. funkciju "Airfry" kada se zavrsi prethodno

zagrevanje.

Tabela nacina przenja za funkciju “Airfry"

Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vreme pecenja Preporucena

(minimalno) koli¢ina
(okvirno)

Domaci krompir* Airfry 3 220 20..40 200-1000 g

Zamrznuti krompir** | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g

Pile¢i batak i )

karabatak/krilce Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g

Pile¢e grudi Airfry 3 220 30..40 200-700 g

15 minuta 250/
Celo pile Airfry 3 maksimalno a 60 ... 80 1800-2000 g
zatim 190

Zamrznuti pohovani

pile¢i komadiéi Airfry 3 220 15..25 400-1000 g

(nugget)**

Cufte Airfry 3 220 20..30 20-25 komada

Celariba Airfry 3 220 15..25 2-5 komada
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Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vreme pecenja Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
Zamrznuta hrskava )
riba (riblji Stapici)** Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
200-800 g
Zamrznuto pecivo** |Airfry 3 220 25..35
(10-40 komada)
Zamrznuta pizza** | Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasica Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mesano povrée Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Mafin Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
* Krompir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 kasiku ulja.
** Prethodno zagrejati.
6.1.4.1 Funkcija suSenja + Koli¢ina vlage, sadrzaj Secera, veli¢ina i
o L y o debljina namirnice i vlaznost okoline
Koristite funkciju susenja za oCuvanje i/ili utiéu na brzinu sudenja hrane.
susenje hrane, ukljucujuci voce, povrce i + Voce i povrce narezite na 1-2 cm debljine.
zacinsko bilje. Koris¢enjem grejaca ) + Da biste zadrzali boju tokom susenja,
pecnice za cirkulaciju optlmalln.o Postavljanje drvene kasike u gornji ugao
zagrejanog vazduha kroz pecnicu, ova izmedu vrata i pe¢nice pomodi ¢e da
funkcija pazljivo uklanja viagu. vrata ostanu otvorena. Pazite da predmet
+ Koristite funkciju su$enja za suSenje ne dodiruje zaptivku pecnice.
hrane, ukljuéujuci voce, povrée i zacinsko
bilje. Susenje se preporucuje na
temperaturi izmedu 50 70 °C.
Hrana Dodaci koje Radna Pozicija |Temperatura Vreme pecenja
mozete koristiti funkcija polica (°C) (minimalno) (okvirno)
Gril za przenje .
Jabuka (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Kriske narandze, |Gril za przenje .
kore (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
) Gril za przenje .
Limun (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
] Gril za przenje ;
Dunja (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
- - Gril za przenje .
Zacinsko bilje (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GOl T donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
Pecivo (slatki Grejanje s Zicanim policama
Standardni pleh * | >r<1an 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * g%’;’(‘) i donji 3 160 25..35
Na modelima sa
o Zi¢anim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créjanies policama: 3 150 25 .35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aJE: ! 2 160 30..40
na zi¢anom grilu grel
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, —1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 2 170 50..70

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Na modelima bez
zi¢anih polica
1140

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) ) 2-Standardni pleh o
Pecnv/'o’ (slatki * Grejgnje s 2.4 140 15 .95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za testa *
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
zic¢anim policama Zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni kolaci * Grejanje s 2-4 : 40

Na modelima bez
zZi¢anih polica : 30
.. 45
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
E”f.tf (teletina) - 12 |5 i i 4 250 20...30
oli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ¢iS¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiScenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljivac, proizvodi za cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).
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+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije

potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HWjelHYy KOMMOHEHTY Baller
ypehaja y MalLuHM 3a nparbe cyfoBa
OCWM aKo Huje Apyraynje HaBefeHO y
KOPUCHWUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine
+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja

sadrze kiselinu ili hlor za CiS¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.




* Sredstva za CiSc¢enje poprskana/ + Proizvod ocistite deterdzentom za pranje

nanes$ena na povrsinu treba odmah posuda, toplom vodom i mekom krpom
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje od sitnih vlakana koja je predvidena za
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu CiScenje staklenih povrsina i osusite
belih mrlja na povrsini. suvom krpom od sitnih vlakana.
Emajlirane povrsine * Ako posle CiScenja ima ostatka

deterdzenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Slede¢i put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 74]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oSteéenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucéaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine 7.2 Pribor za ciScenje

* Pri Cis¢enju staklenih povrsinane Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
koristite strugace od tvrdog metala i pranje sudova osim ako nije drugacije
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti navedeno u korisni¢kom priru¢niku.

mogu ostetiti staklenu povrSinu. Ciséenje grila za przenje (Airfry)
Deo grila za przenje u obliku korpe mozete
prati u masini za pranje posuda.
Preporucuje se intenzivno pranje korpe u
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donjoj korpi masine za pranje posuda.
Zicani okvir u koji se umeée korpa nije
pogodan za pranje u masini za pranje
posuda. Zi¢ani okvir ogistite deterdzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom krpom.
Nakon upotrebeAirfry-a mozete koristiti
funkciju lakog ¢iSéenja parom ako je
dostupna, da lako ocistite sve mrlje od
prskanja ulja unutra.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢iséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iSc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite

CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
bocnog zida.

Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo zicane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava c¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.
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3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscéenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

e .

7.6 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon §to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili

ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.
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7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pricvr§éen na

gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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. Kao sto je prikazano na slici, malo

podignite staklenu ploc¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B*.

Staklena ploca sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutrasnjue

staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasti¢cnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pri¢vr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene

ploce s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.



7. Gurnite plasticni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk klik".

7.8 Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

« Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZzaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne

korisniku da vidi prehrambene proizvode.

« Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fiziCke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.
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4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

8 Resavanje problema

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokuSavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

SR/78









	Başlık Sayfası
	
	 Mirë se vini!
	 Tabela e përmbajtjes
	1 Udhëzimet e sigurisë
	1.1 Përdorimi i planifikuar
	1.2 Siguria e fëmijëve, personave të pambrojtur dhe kafshëve shtëpiake
	1.3 Siguria elektrike
	1.4 Siguria gjatë transportit
	1.5 Siguria e instalimit
	1.6 Siguria gjatë përdorimit
	1.7 Paralajmërimet për temperaturën
	1.8 Përdorimi i aksesorëve
	1.9 Siguria gjatë gatimit
	1.10 Siguria e mirëmbajtjes dhe pastrimit

	2 Udhëzimet për ambientin
	2.1 Direktiva për mbetjet
	2.1.1 Përputhja me direktivën WEEE dhe hedhja e produktit pas përdorimit

	2.2 Informacionet për paketimin
	2.3 Rekomandime për kursimin e energjisë

	3 Produkti juaj
	3.1 Prezantimi i produktit
	3.2 Prezantimi dhe përdorimi i panelit të kontrollit të produktit
	3.2.1 Paneli i kontrollit
	3.2.2 Prezantimi i panelit të kontrollit të furrës

	3.3 Funksionet e përdorimit të furrës
	3.4 Aksesorët e produktit
	3.5 Përdorimi i aksesorëve të produktit
	3.6 Specifikimet teknike

	4 Përdorimi i parë
	4.1 Cilësimi i kohëmatësit të parë
	4.2 Pastrimi fillestar

	5 Përdorimi i furrës
	5.1 Informacione të përgjithshme për përdorimin e furrës
	5.2 Funksionimi i njësisë së kontrollit të furrës
	5.3 Cilësimet

	6 Informacione të përgjithshme rreth pjekjes
	6.1 Paralajmërime të përgjithshme rreth pjekjes në furrë
	6.1.1 Ëmbëlsira dhe ushqime në furrë
	6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendët
	6.1.3 Skarë
	6.1.4 Funksioni i skuqjes me pak ose aspak vaj
	6.1.4.1 Funksioni i tharjes

	6.1.5 Ushqime të testuara


	7 Mirëmbajtja dhe pastrimi
	7.1 Informacione të përgjithshme për pastrimin
	7.2 Aksesorët e pastrimit
	7.3 Pastrimi i panelit të kontrollit
	7.4 Pastrimi i pjesës së brendshme të furrës (zona e gatimit)
	7.5 Pastrim i lehtë me avull
	7.6 Pastrimi i derës së furrës
	7.7 Heqja e xhamit të brendshëm të derës së furrës
	7.8 Pastrimi i llambës së furrës

	8 Zgjidhja e problemeve

	
	 Dobrodošli!
	 Pregled sadržaja
	1 Bezbednosna uputstva
	1.1 Predviđena namena
	1.2 Bezbednost dece, ugroženih osoba i kućnih ljubimaca
	1.3 Električna bezbednost
	1.4 Bezbednost u transportu
	1.5 Bezbednost pri ugradnji
	1.6 Bezbednost upotrebe
	1.7 Upozorenja o temperaturi
	1.8 Upotreba dodataka
	1.9 Bezbednost kuvanja
	1.10 Bezbednost pri održavanju i čišćenju

	2 Uputstva za zaštitu životne sredine
	2.1 Direktiva o otpadu
	2.1.1 Usaglašenost sa WEEE direktivom i odlaganjem proizvoda u otpad

	2.2 Informacije o ambalaži
	2.3 Preporuke za uštedu energije

	3 Vaš proizvod
	3.1 Predstavljanje proizvoda
	3.2 Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
	3.2.1 Kontrolna tabla
	3.2.2 Uvođenje kontrolne table rerne

	3.3 Radne funkcije rerne
	3.4 Dodaci uređaja
	3.5 Korišćenje dodataka uređaja
	3.6 Tehničke specifikacije

	4 Prva upotreba
	4.1 Prvo podešavanje tajmera
	4.2 Početno čišćenje

	5 Korišćenje rerne
	5.1 Opšte informacije o korišćenju rerne
	5.2 Rad kontrolne jedinice rerne
	5.3 Podešavanja

	6 Opšte informacije o pečenju
	6.1 Opšta upozorenja o pečenju hrane u rerni
	6.1.1 Peciva i hrana iz rerne
	6.1.2 Meso, riba i živinsko meso
	6.1.3 Gril
	6.1.4 Funkcija dinstanja ili prženja bez ulja
	6.1.4.1 Funkcija sušenja

	6.1.5 Testna jela


	7 Održavanje i čišćenje
	7.1 Opšte informacije o čišćenju
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